! Schwammerlzeit

Steinpilz-Stlzchen auf Salatherzen, Essig und Kernél (O,L)

Schwammerltoast ( A, G,0,PNL,C,)
Gegrilltes Schweinsriickenstiick auf Toast mit Salatgarnitur

Waldpilzrahmgulasch (acGPpN,L)
Serviettenknodel und Obershaube

Rosenbergpfanne ,,Feinschmecker Art* (LGpPAM)
Schweinsmedaillons, Eierschwammerlsauce, hausgemachte Spatzle

Gedinsteter Schwammerlrostbraten (LG,p.AM)
Serviettenknodel, Preiselbeerfrucht

Hendlbruststiick vom Rost
Morchel- Cognacrahmsauce, Butterreis, Gemiise

Strip Steak mit Cognac- Morchelsauce
Herzoginkartoffeln, Gemiise

Frische Fische & Krustentiere

Suppen

Ungarische Fischsuppe ,,scharf und pikant,, (A BR,D G, L, 0)
mit Gebdack

V‘.’/ L//' ;,.. A5 1%
w’b:‘Hauptgerlchtek &Y 4

Zanderfilet vom Grill (p,G, A, L)
Kréauterbutter, Ofenkartoffel mit Rahm sowie Gemiise der Saison

Calamari vom Grill (r, G, A C, L)
Knoblauchbutter, Paprika-Zucchinigemuse, Kartoffeln und Toast

Scampi in der Pfanne mit Knoblauch (12St.) ,,Ein.Genuss*
Frisches Gemise und Ofenkaroffel mit Rahm (B,G,L,)

Frische marinierte Erdbeeren und Kirschen
mit Vanilleeis auf Joghurt (0,G,)

€ 5,80

€ 13,50

€ 16,50

€ 18,50

€ 15,80

€ 29,50

€7,80

€ 14,50

€17,50

€22,50

€ 5,80
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